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6 Sveucilisni glasnik

Festival odrzivosti
13.-18.9.2023. Osijek - Bilje

suradnji Sveucilista Josipa Jurja Strossmaye-
ra u Osijeku, SveuciliSta u Splitu te Kultur-
no-razvojnog centra Opcine Bilje organizira
se prvi Festival odrzivosti od 13. do 18. rujna
2023. godine u Osijeku i Bilju kojemu je cilj
predstaviti nastojanja akademske zajednice u dopri-

predavanja — radionice — dogadanja

nosu ostvarivanja ciljeva odrzZivog razvoja Ujedinjenih
naroda (UN) o ¢emu ¢e u uvodnom predavanju "O odr-
zivom razvoju u akademskoj zajednici" govoriti prof.
dr. sc. znanosti Igor Jerkovi¢, prorektor Sveucilista u
Splitu. Tijekom Festivala bit ¢e organizirane brojne ra-
dionice, predavanja za ciljanu publiku: za ucenike

osnovnih i srednjih Skola, potom za studente, buduce
poduzetnike, start-up tvrtke, poduzetnike u kasnijem
rastu i razvoju, obiteljska poljoprivredna gospodar-
stva, inovatore i istrazivace.

Cilj tako osmisljenog Festivala odrzivosti jest povezati
svijet znanosti, umjetnosti i uzitka.

PTFOS - Kopacevo (u
sklopu Ribarskih dana)

Festival odrzivosti jedan je od
najkvalitetnijih festivala za pri-
kaz onoga Sto nam priroda sva-
kodnevno daje, a vrlo cCesto
skloni smo zaboraviti na te dra-
gocjene darove.

Prehrambeno-tehnoloski  fa-
kultet Osijek, u sklopu svojih
studijskih programa i vrsnih
laboratorijskih vjezbi, sa svo-
jim studentima i zaposlenici-
ma svakodnevno marljivo radi
na mnogobrojnim prehrambe-
no-tehnoloskim poljima koja
iznova dokazuju koliko je odr-
Zivost vazna te, itekako, mogu-
¢a ako se prema prirodi odno-
simo onako kako bismo i trebali
- s ljubavlju i paznjom koje nam
ona uzvraca svojim plodovima.
U sklopu Festivala odrzivosti
moci Cete vidjeti i kuSati mno-
gobrojne proizvode naseg Fa-
kulteta: od mirisne i drago-
cjene prirodne kozmetike do
domacéih fakultetskih rakija,
vina, piva, hladno preSanih bilj-
nih ulja, namaza, konditorskih
ekstrudiranih i draziranih pro-
izvoda, domaceg sladoleda itd.

Akademska vina Zlatne doline
proizvedena su u nastavnoj bazi
Fakulteta ruralnog razvoja u Po-
Zegi koji djeluje u okviru Sveu-
cilista Josipa Jurja Strossmayera
u Osijeku. Objekt sadrzava pro-
store vinskog podruma, spremi-
Sta vina, kuSaonice, prostorija za
smjestaj poljoprivredne mehani-
zacije i prikljucaka, gnojiva, pe-
sticida kao i nastavne prostore,
ucionice, kabinete, praktikume
i degustacijske dvorane. Izravno
je fizicki i funkcionalno povezan
s nastavnim poligonom viSego-
di$njih nasada vinograda. Povr-
Sine se vinograda nalaze na juz-
nim obroncima Papuka pokraj
sela Podgorje u kutjevackom vi-
nogorju. Dvadesetogodisnja tra-

UZITAK MIRISA

Eteri¢na ulja u biljkama imaju
visestruku, izuzetno vaznu ulo-
gu. Privlace opraSivace i dopri-
nose opraSivanju i razmnoza-
vanju biljaka, sprjecavaju rast i
razvoj drugih biljaka i osigura-
vaju opstanak vrste. Takoder,
brane biljku od razli¢itih Stet-
nih mikroorganizama i pomazu
brzem zacjeljivanju oStecenih
biljnih tkiva. Eteri¢na ulja osim
na biljke, pozitivno djeluju i na
ljude - opustaju nas, poticu in-
telekt i poboljSavaju raspoloZe-
nje. Sudjelovanjem u radioni-
ci ucenici e spoznati na koje

PTFOS - Hranom do
zdravlja (skup)

Prehrambeno-tehnoloski fa- !
kultet Osijek organizira 14. :
znanstveno- |
struéni skup “HRANOM DO
ZDRAVLJA” koji Ce se odrzati !

u Osijeku 14. i 15. rujna 2023. | ZELENI UZITAK

medunarodni

godine.

Cilj Skupa jest okupiti emi- :
nentne strucnjake akademske |
zajednice i industrije kao i sve
druge kojima su u sredi$tu za- |
nimanja hrana, utjecaj hrane
na zdravlje te zdravi stilovi Zi- !
vota. Rad Skupa odvijat ce se !
kroz plenarna i pozvana pre- !
davanja, usmena i posterska :
priopcenja kao i sponzorira- '
na predstavljanja gospodar- :
skih subjekata. Skup ¢e prati-
tiibrojne druge aktivnosti, od !
predstavljanja opreme i ure-
daja do razlicitih druStvenih
i rimo o njihovoj upotrebi u
i kulinarstvu ili u dekoriranju
i prostora. UnoSenje biljaka
| u Zivotni prostor i kreiranje
i “prirodne” i zelene atmos-
i fere smanjuje stres, poveca-
i va produktivnost te ima de-
i korativnu svrhu. Od davnina
i inspiracija umjetnicima, naj-
| vece tvornice hrane na Zem-

dogadanja.

spin off poduzeca Vinum Acade-

micum d. o. o. §to je trend da- |
nasnjeg poduzetnistva na razvi- |
jenim europskim trzistima. U
ponudi su brojne vinske sorte
kao $to su: grasevina, pinot bi- !
jeli, pinot sivi, muskat Zuti, mer- |
lot, pinot crni, zweigelt, cabernet |
sauvignon i dr. $to daje Siroku le-
pezu vinskim znalcima za uziva- |
nje i sljubljivanje s autohtonim |
jelima koja se izucavaju na stu- :
diju turizma i enogastronomije |
i u jedno od umjetnickih djela
i kada se spaja s molekularnom
i gastronomijom. Molekularna
je nacine moguce ekstrahirati |
! je znanost koja se bavi prouca-
ih primijeniti u svakodnevnom
zivotu. Takoder ¢e od neiskori-
Stenih svijeca i eteri¢nih ulja ek- |
strahiranih iz razli¢itih biljaka |
izraditi nove svijece posebnog |
mirisa i izgleda razvijajuci pri
tome zelene vjestine, pozitivan !
stav prema odrzivom razvoju i |
odgovornost prema ocuvanju |
! za sve gurmane primjenjujuci
Voditelji: izv. prof. dr. sc. Tanja |
Zuna Pfeiffer, izv.prof.dr.sc. Du- |
bravka Spoljari¢ Maroni¢, Nikoli- !
na Bek, mag. prot. nat. et amb.,
Vanda Zahirovi¢, prof., Matej !
i Sabo, mag. educ. biol. et chem.

u PoZegi.

eteri¢na ulja iz biljaka te kako

okolisa.

Sag, mag.biol

PREDAVANJA + RADIONICE

Zelena atmosfera unutar
Cetiri zida nacin je svojevr-
sne komunikacije s priro-
dom. “Gledaj u zeleno, od-
morit ¢e§ oci”, govorile su
naSe bake. Potreba covjeka
za povezanoSéu i kontak-
tom s prirodom razumlji-
va je jer je on i sam dio nje.
Prisutnost dijela prirode u
vlastitom domu povratak je
onome iskonskom S§to nosi-
mo u sebi. UZitci koje nam
svakodnevno pruZaju biljke
su nebrojeni - bilo da govo-

vvvvv

i ka - sve to i mnogo viSe jesu
i biljke. Nauc¢imo zanimljivo-
| sti o biljkama i opustimo se
t uz biljke...Povezimo svijet
| znanosti, umjetnosti i uzit-
dicija proizvodnje vina stvara |
vrhunska vina koja nastaju pod '
budnim okom znanstvenika i |
studenata. Cjelokupno poljopri- |
vredno gospodarstvo i proda- |
ja vina organizirani su u okviru !
i Voditelj: izv. prof. dr. sc.

ka. Mislimo zeleno i pruZi-
mo biljkama ruku prijatelj-
stva. Uzivajmo u zelenom
drustvu i nau¢imo zasto je
za biologe boja svijeta - ze-
lena.

Elma Vuko

STO NAM RUZA PRUZA?

”Kraljica cvijeca”, ruza, jedan
je od najljepsih cvjetova. Nje-
na opijajuca crvena boja po-
vezuje se s ljubavlju, strascu,
romantikom, Zivotom, energi-
jom, ratom. Crvena boja, boja
krvi i vatre, nikoga ne ostavlja
ravnodusnim. Pria o ruZama
seze daleko u proslost, u vri-
jeme starih Egipcana. Prema
jednoj legendi, ruza je niknu-
la na morskoj obali u cast bo-
Zice ljepote Afrodite. Ljepota
ruZe Cesto zna zasjeniti njenu
dugu povijest koristenja i kao
hrane i kao lijeka. Tako se cvje-
tovi ruZe koriste u kulinarstvu
za ukrasavanje i aromatiziranje
jela a njena divna aroma nota
je mnogih parfema. U narod-
noj medicini ljudi su je koristi-
li za lijeCenje razlicitih bolesti.
Umjetnici su je slikali, fotografi
fotografirali, pjesnici opjevali,
alkemicari od njenih latica pri-
redivali boje, mladic¢i poklanjali
djevojkama kao simbol ljubavi.
Neka i vas na ovoj radionici in-
spirira neprolazna ljepota ovog
cvijeta. Da ucenje moZe biti
uZitak naucit Ce nas ruza, a nje-
na opijajuca ljepota bit ¢e nam
inspiracija koju éemo pretociti
u kreativan rad s ruZama.
Voditelj: Valentina Brkan i
Viktoria Granié, studentice
diplomskog studija Biologije
i kemije; SnjeZana Topi¢, visi
strucni suradnik

”PUZEVIM KORAKOM”
DO BRZOG USPJEHA

puni bioloski ciklus, koja

jabeticara.
JATI OD CETIRIJU DIJELOVA:

nomska opravdanost)
bioloski ciklus puzeva

mesa puzeva

® cekonomska, ekoloska i nu-
tricionisticka
ove metode

Apostolska

UZITAK 1Z
LEDENOG DOBA!

Prva je asocijacija na ledeno
doba hladnoca. Tijekom ljetnih
dana sladoled je idealan oblik
rashladenja koji u tom trenut-
ku predstavlja izvor uZitka! Sla-
doled se moZe transformirati

gastronomija interdisciplinarna

vanjem fizikalno-kemijskih pro-
cesa koji se dogadaju tijekom
pripreme hrane. Upravo zbog
toga, sladoled kao hrana moze
biti vrlo zanimljiv i inspirativan
predmet za istraZivanje u ovoj
znanosti. Na radionici ¢emo
otkriti novu dimenziju uzitka
stvarajuéi jedinstveno iskustvo

razli¢ite znanstvene metode iz
podrucja molekularne gastro-
nomije.

Voditelji: dr. sc. Ana Vuko-
vi¢, poslijedoktorand i Nikolina

SEDAM VELICANSTVENIH
U SLUZBI ZDRAVLJA!

Jaka je povezanost izmedu uZit-
ka, mozga i ljekovitog bilja. Veli-
ki broj ljekovitih biljaka tradici-
onalno se koristi za poboljSanje
raspoloZenja, smanjenje stresa i
povecanje osjecaja srece i zado-
voljstva. Mnoge od ovih biljaka
djeluju na centre u mozgu koji
igraju kljucnu ulogu u regulira-
nju naseg raspoloZenja i emoci-
ja, djelujuci na dopamin, seroto-
nin i endorfine. Koje su to biljke,
kako ih pripremiti da budu uku-
sne i spremne za konzumaciju
saznat Cete na radionici.
Voditelji: izv. prof. dr. sc. Irena
Labak i doc. dr. sc. Senka Bla-
Zeti¢

SUPERSNAGA
MIKROZELENJA

Buduéi da je sve veéi interes
drustva za zdravu prehranu, ti-
jekom proteklih dvadesetak go-
dina poraslo je i zanimanje za

rizira Zarka obojenost, njezna i

druge vrste poput

kao superhrane buduénosti.

. POTICANJE INOVACIJA

. UPOLJOPRIVREDNO-

- PREHRAMBENOM

- SEKTORU UZ ODRZIVOST
. POSLOVANJA

| Cilj je dogadaja potaknuti na
! inovativno razmiSljanje sudi-
i onika koji dolaze iz poljopri-
i vredno-prehrambenog sek-
Predavanje o bioloSkom uz- |
goju puzeva prezentirat Ce !
metodu uzgoja puzeva kroz |
i je o trenutacno dostupnim
je zastupljena u vecini me- !
diteranskih zemalja. Meto-
da predstavlja uzgoj u pot- !
puno bioloskom okruzZenju
(ekoloska komponenta), u !
uzgajaliStu na otvorenom.
Potraznja puzZevog mesa na '
europskom trziStu je veli- :
ka, pogotovo ako se uzme u !
obzir Cinjenica da velike eu-
ropske zemlje viSe nemaju :
prirodni okoli$ koji bi zado- |
voljavao ovaj prirodni uzgoj, :
a nutricionisti¢ka vrijednost |
mesa puzeva je takva da je :
izvrsna namirnica kod bo- |
lesnika sa sréanim oboljeni- :

ma, kod pretilih osoba i di- SLJUBLJIVANJE

' HRANE I VINA KROZ

PREDAVANJE CE SE SASTO- INTERNACIONALIZACIJU

i I DIGITALIZACIJU
i POSLOVANJA
® podizanje uzgajalista (eko- |
! Naglasak je radionice na vin-
® metoda uzgoja kroz puni |
i ljivi sudionici i svi koji dolaze
@ nutricionisticka vrijednost !
! benog sektora, ali i ostalih
| sektora kojima su potrebne
opravdanost
| talizacijom i internacionali-
Voditelj: prof. dr. sc. Biljana
| tema koje ée biti obuhvace-
! ne jesu generiranje ideja, po-
| ticanje poduzetnickog razmi-
svjezu i funkcionalnu hranu.
Upotreba mikrozelenja u pre- '
hrani je prema tome sve popu- |
larnija te se ono smatra hranom
buducnosti zbog svoje relativno |
male tezine, brzog i lakog uzgo-
ja te visoke nutritivne vrijedno- |
sti. Mikrozelenje je njezno ne- :
zrelo zeleno povrce, s potpuno !
razvijenim kotiledonima i pr- :
vim pravim listovima, a sabire |
se ve¢ desetak dana nakon sje-
tve. Mikrozelenje Cesto karakte-
i jih ekoproizvoda, a kupcima
jedinstvena tekstura §to pridaje !
gastronomskoj vaznosti, no isti-
Ce se i radi povecanog sadrzaja |
brojnih bioaktivnih tvari. Naj- !
CeSce se uzgaja mikrozelenje iz |
porodice kupusnjaca, kao Sto su !

. FINANCIRANJA

rotkvica, brokula, gorusica, kelj, |

. KROZ OTVORENE

rukola, kupus ili korabica, no i | 8
i EUNATJECAJE
amaranta, blitve, cikle, pSenice, !
graska ili kres salata su sve popu- |
larnije. Znanje o mikrozelenju i
dalje je u pocetnim fazama, no !
sve brojnija istraZivanja ukazuju |
na veliki potencijal mikrozelenja :
i d.o.o.

tora, ali i ostalih koji su na
pocetku svoga poslovanja te
su im potrebne informaci-

EU programima i moguc-
nostima koje oni pruzaju.
U okviru dogadaja jedan od
programa koji Ce biti pred-
stavljen jest EIT Food inicija-
tiva te informacije povezane
s trenutacno otvorenim EIT
Food natjecajima. Takoder,
teme koje ce biti obuhvace-
ne jesu digitalizacija rural-
nih podrucja kroz projekt
dRural te internacionaliza-
cija poslovanja kroz projekt
Enterprise Europe Network
(EEN).

skom sektoru, ali su prihvat-

iz  poljoprivredno-prehram-

informacije povezane s digi-

zacijom poslovanja. Neke od

Sljanja, zatim pruZanje vaznih
informacija povezanih s inter-
nacionalizacijom poslovanja
uz koriStenje Enterprise Eu-
rope Network baze za poslov-
nu suradnju i pronalazak ino-
zemnih partnera. Takoder,
naglasak je na koristenju di-
gitalnih alata u poslovanju te
¢e biti predstavljena virtual-
na trznica zdravih proizvoda i
usluga koja korisnicima omo-
gucuje izravnu prodaju svo-

kupnju kvalitetnih ekoloskih
proizvoda.

MOGUCNOSTI

Na radionici ¢e biti prezen-
tirani trenutacno otvoreni
EU natjecaji, s naglaskom
na programe i projekte koje
provodi TERA Tehnopolis



